Al Vorgpeis' fath ma ...
ngebm Mauf Frischkdse- Kren Creme,

Raucherforellenmousse und Knusperbrot 19.90

HMW(K]‘ F‘&Cﬁﬁ"mﬂwa‘(/ mit Flusskrebsen und pochiertem Fischfilet,

Schnittlauch und Knusperstangerl 8,90/ 9,90

Zur Houptspeis ...

FWMaus Zander- und Saiblingsfilet auf cremigen Kiirbisrisotto, mit Schafskése, steirischem
Asmonte und winterlichem Gemiise 25,90

&ebadim mpﬁmmditmlm Thymianmantel, dazu gibt's Petersilerdapfel und a

hausg'machte Sauce Tartare 26,90

&Cgl‘m& Ladﬁtfd; mit Limetten- DillsoRerl, gefilllt mit Mozzarella und Salbei

auf an’ StiRerdapfelpiree und winterlichem Gemise 28,90

609‘ W Wauf cremiger Polenta, dazu gibt's Stangenbrokkoli,

Wintergemse und nappierte Krduterbutter 23,90

MWM&M cremigem Erddpfel- Krenstampf und wiirzigem Rindersafterl 24,90
Hﬁﬁﬂﬂ"‘mim Speckmantel, gefllt mit Mozzarella, Spinat, Paprika und Schinken auf

cremigem Orangen- Cous Cous mit Hokkaidokrbis und wildem Brokkoli 23,90

A senigchen Klagsiken. ..

1/2 &N‘kﬁﬂﬂdf/vom heimischen Bauern, von gliicklich freilaufenden Hendl'n, dazu gibt's
Preiselbeeren und dauert ca. 25 Minuten 15,90

Uber die Allergene in unseren Speisen fragen Sie bitte unser geschultes Servicepersonal.
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Oder gang fleischlos ...

M Wi KIWM besteht aus Hokkaido- und Butternusskirbis, dazu gibt's an Orangen- Cous
Cous, wilden Brokkoli & Erbsenkresse 15,90 VEGN

K"W“m‘tqe/aus dem steirischen Erzbergstollen, knusprig gebacken auf Erddpfelstampf &

hausg'machter Sauce Tartare 16,90

KW‘WW cremig abg'rihrt mit Asmonte, Schafskése, Hokkaidokirbis und Kerndl 16,90

SPW EPWM fluffig leicht auf cremiger Polenta und Erbsenkresse 16,90
Wo we's henfuntmt; ...
Safat und Wldfﬁ' &WM&&Renzers Gemiisehof, Wobling/ LaBnitzhGhe

Hﬂldf/ﬂ/vom heimischen Hendlbauern

Hﬂﬁlwrﬁkcvom Premiumgefliigel/ AMA

%M%Cﬁlvom steirischen Vulcanlandschwein
Sﬁm'q & Fo"C«bvom Kulmer aus der Haslau

Wvom Osterreichischen Premiumrind
AGMNCCCvon Schardinger

Swﬁ“won den Késemachern aus Vitis
ﬁ‘ucﬁt;ﬁﬁbvom Bauern Reiter aus Hohenberg
Kﬁﬁa’zvon Java aus Bruck an der Mur
Scm@f&aus dem steirischen Erzbergstollen
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Immer Wirtshaus, immer Familie

Echte Wirtshausliebe im Gasthof GroBsched] . Zum Kramerwint™

Eingebetiet in die grunen Hugel
des Detsbeils Homigtal i der G

mscinde Kainback bt Gear bedirs
el dkch dar Gathal GraRached]
Jum Krsmerwin”. Hier findet
man das, was gubes Wirtshaus
letben susmachil: ehriiche Bk,
peiebte Gastireanduchaft und eim
feires Gespir fur Chaalithe. Be-
reits 1724 warde der Kramerwirt
s erate Ml wrkundlich erwaknt
umd febert heuer sein poo-jhba
s fubilium = geluhrt vom dem
s bwrtslern ol wrad Herbsean,
befeits i ibtbenbed (el ka'

Wer bier cinkehirl, spirt sofort
den beondenen Chafakter ded
Hatirs: das Fudsmme topicl vwoa
Tralition und modernem Ko
fort, von bodenstindiger Kiche
umel redtgemdBem Arspruct. e
Spetickarie ercihit Geschichien
viore Lamd, vorn Laul der jahres
priten und von Memachen, die

mit Leidenschaft  produsseren
O onusiguriges Rachendl, zarier
fwbrbelromibeaton oder veprls
Fiacked Koitlbkriben mil Fogss-
nalem Gemiise - mureeil sbheben
miit Kixhenche! Herbert, Floran
und Philipp rwel Generationen
tagtiglich am Herd; gekocht wind
miit Sorgfal, Geschimack und Lic-
b i Detail

Me Fulalen stammen grofien
iells von Parirerbeiveben s
der Umngebung, vicks davom simd
Lengiabirge WeggeLibien [hee
klafe Relennfng fur Herkuai
muhl den Gatbal Groflsched]
pam soleen Mirglssd ded Netr
werke Kulsnamam Sebermmark”
das fur regionale Produklguali
tat, nachhaltiges  Wirtschaften
umd suthentische steiriche K
chee stehit

Neben der susgerchhrscten K
chet Ubwrecugl Suh das Ak
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enbe: hetervodl gestaliete Stuben,
prmiltliche Sarplhine M Gasl
gagnen ursd el Servioe, das per
sonliches Nihe il pioleiibenhd
ler Awlmertiamborit  werbandet
Wer machie, bleibt gleich tber
Macht - die bellen Lamdhausrin
mier bieten Komlort m#t ‘Wohd
Pahdfaktor, das Frubet GcoobuflSet
lockf mit hausgernachben Auf
strichen, frischem Gebdck ursd
regionaben Srhenmankerin

Nur werge Aulofmisuben von
Crar entlerml, im Ohten der Er
bbb it (Gal, B ed asthad
Grofached] ein Lisklingsplats far
alle, die Genvayy, Mabur umd echie
steiriiche Lebensart verbinden
s hlen WIEBUNG
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